AESERVE

MERLOT
CHILE

RESERVE

Bemol es una alteracion musical, también es la
inspiracion de la familia Napoli por su pasion por el Piano.
Bemol en su linea Reserve se distingue por revelar lo
tradicional y la tipicidad de las cepa de nuestros vifiedos
del valle central

Vendimia y Clima

Clima mediterraneo calido templado, con régimen
pluviométrico y un amplio rango entre las temperaturas
diurnas y nocturnas, resultado de la proximidad del océano
pacifico y la Cordillera de los Andes. La precipitacion anual
esta concentrada en los meses de invierno. Y durante
verano nuestros vifedos reciben brisas costeras durante la
tarde que ayudan a mantener temperaturas moderadas.

Vinificacion

Maceracion: 20 a 25 dias con temperatura controlada.
Extraccion: Remontaje tradicional.

Fermentacion: Prolongada con temperatura entre 27 a 29°C
para obtener mas color y estructura.

Guarda: 3 meses en roble francés.

Notas de cata

Nuestro Merlot presenta en copa un color rojo cerezo. En
nariz frutos rojos como ciruela y fresa, en el fondo
encontramos avellana y cacao. De cuerpo medio, con una
aterciopelada textura pero de fondo fresco.

Maridaje
Este vino puede ser gran acompafamiento para carnes
blancas y estofados.

Informacion Técnica
Valle: Central.

Variedad: 100% Merlot
Alcohol: 13,5%
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